Pasticceria internazionale

N° 204 Settembre 2007

Per una pili equa distr
nternazionaie
3 costituzione
ausacafe.org), ct
3 de

produtl

anco delle comunit

rare le condizion di wr

1001

, creando

ytto ad un prezzo

Paus

y dedicato al

senerati nella filiera del ca

a, della cooperativa sociale Pausa

ain
valonzzandone 1l le

3. Al contempo offre ai detenut

di dlleana

2ra progutliva, consente di

opportu

dtl parteci-

,della Costa
reta di Trinita

di Guido Gobino,

ese e st

ey

rrefattor e consumaton at-

igene per permettere 10-

e

0" di Torino,

i Il Faffa
0. |l caffé - ———_

AR T ENRNRD

andi

tra 1 diffe-

equo.

CAFFE M

allesti-

zione delle fave, selezione, tosta-

/0 di dare opportun

'obie
post pena. Inoltre si vuole fornire ai ciocco

bilitd di chiudere la filiera produttiva andando ad acqu
stare una massa di cacao di cui si conoscono le origin,
duttori consen-

ed avere un contatto diretto con i

do un maggiore cont

rantisce provenienza e tracciabilita.

“Inizieremo con un solo tipo di cacao
Ferrero, responsabile del progetto — ma é
Zione prendere contatti con altn coltiv
non e solo quella d
di dare la possibilita di un contatto con 1 p

50 la torrefazione™

di crescita professionale
lati

ollo, visto che la cooperativa

roc

dazione, con

1 la possi-

C

‘ma Ma
nostra inten-

dutton pres-

Sembrano fatti in cioccolato questi mobili
veri in metallo verniciato, opera del designer

Maarten Baas

- s




