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Stile Birra ispirata alla tradizionale Pils boema

Temperatura consigliata 5°-6°C

Gradazione 4,7% Vol - Grado Plato 13,5° P

Produttore Pausa Café s.c.s.  

Prodotto  presso la Casa di Reclusione “Rodolfo Morandi” 
 Regione Bronda 19, 12037 Saluzzo - Italia  

Capacità 0,33 l e 0,75 l

Acqua dinamizzata (Metodo Grander), malto d’orzo,
luppolo Saaz in fiori (1%), zucchero e lievito.

Birra ispirata alla tradizione boema, questa è una Pils realizzata 
seguendo l’originario processo della “tripla decozione”:  il mosto 
viene portato per tre volte ad ebollizione fino a completare 
l’ammostamento. Dedizione e tradizione per una straordinaria birra 
riscoperta.

Caratterizzata da un colore oro carico, il suo profumo è quello intenso 
del luppolo Saaz in fiori. Il corpo è ricco ed intenso. 

Corpo rotondo ed un profumo intenso dei fiori di luppolo Saaz.

Descrizione

P.I.L.S.
con luppolo Saaz in fiori

BIRRA

Birra di assoluto valore
Guida alle Birre d’Italia
2010 - 2011


