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Stile Birra di tradizione belga ispirata alle Ale Trappiste

Temperatura consigliata 8° C

Gradazione 9% Vol - Grado Plato 18,5° P 

Produttore Pausa Café s.c.s.  

Prodotto  presso la Casa di Reclusione “Rodolfo Morandi” 
 Regione Bronda 19, 12037 Saluzzo - Italia  

Capacità 0,33 l e 0,75 l

Acqua dinamizzata (Metodo Grander), malto d’orzo,
grano tenero ovalo, luppolo (1%), zucchero candito chiaro e lievito.

Birra di tradizione belga ispirata alle Ale Trappiste, forti e piene di 
sapori.

Di colore oro carico grazie ai malti Pilsner utilizzati, si presenta di 
moderata secchezza e con un leggero tenore fruttato, donatole 
dall'aggiunta di zucchero candito in caldaia. Il finale è secco, 
bilanciato dalle note amare dei luppoli Stiryan.

Descrizione

Triplete
BIRRA


